
 
Pamper Your Palate 

3 Course Menu 

Choice of one from each of the categories: 

 

APPETIZERS 

Edamame Pods ● Sea Salt, Ginger, Sake 

Seared Chicken Satay ● Thai Roasted Peanut Sauce 

Pomme Frites ● Drizzled with Honey-Chipotle Aioli 

ENTREES 
 

Chili-Soy Glazed Boneless Pork Rib Chop ● Granny Smith Fried Rice, Cider Soy Reduction 

Teriyaki Grilled Scottish Salmon ● Asian Black Rice Risotto, Lime-Honey Lotus Relish 

Braised Beef Short Rib ● Slow Cooked 4 hours, Oven Roasted Scallion Congee 

 

DESSERTS 

Madagascar-Bourbon Vanilla Bean ● Crème Brule 

Peanut Butter Tart ● Chocolate Ganache, Crushed Honey Roasted Peanut 

Banana Chocolate Chunk Bread Pudding ● Served Warm with Vanilla Bean Ice Cream 

 


